Pasta meo ostasosu

Fyrir 3

8 dl. vatn
1/2 tsk. salt
1 tsk. matarolia

150 gr. pasta

Sosa

Y dos sveppaostur

3 skinkusneidar

1 tsk. greemetiskraftur
Y dl. mjolk.

Aofero:

Pasta

1. Setjid vatn salt og mataroliu i pott.

2. Stillio hitann & eldavélinni 4 haesta og bidid par til sudan kemur upp (vatnio fer ad
bubbla)

3. Latid pa pastad ut i pottinn og laekkid hitanni 1 2

4. Sjo0id samkvaemt leidbeiningum & pakka (oftast 10 min)

Sosa

1. Brytjio nidur skinku og geymid & litlum disk

L4tid sveppaost, kjuklingakraft og mjélk i litinn pott.
Stillid hitann & 3 og hraerid stodugt i pottinum.
S16kkvid undir pegar sudan kemur upp (fer ad bubbla).
Batid skinkunni uti og takid pottinn af hellunni.

Haldio afram a0 hraera um stund.
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Sigtid pastad, setjid pad i skal og blandid sdésunni vel saman vid.



