
Súkkulaðibitakökur
Ofnhiti 175 °C blástur

50 g suðusúkkulaði

3 dl hveiti

6 msk púðursykur

3 msk sykur

1 msk kókosmjöl

1 tsk lyftiduft

½ tsk matarsódi

1 tsk vanilludropar

50 g smjörlíki

1 egg

Aðferð:

1. Brytjið súkkulaði niður í litla bita

2. Setjið hveiti, kókosmjöl, smjörlíki, lyftiduft og

matarsóda í skál.

3. Brjótið eggið, notið dl mál eða bolla til þess og látið út í

skálina.

4. Hnoðið vel saman með höndunum

5. Mótið litlar kúlur úr deiginu og raðið á pappírsklædda

bökunarplötu. Passa að hafa svolítið bil á milli svo

kökurnar klessist ekki saman.

6. Bakið í 10 - 12 mínútur


