Jogurtkokur i pappaformum

200 gr smjorliki

1 %2 dl sykur

2 egg

5dl hveiti

72 tsk matarsodi

2 tsk. salt

1 tsk.vanilludropar

1 doés karamellujogtrt

50 gr sudusukkuladi

Adfero:

1. Stillid ofninn 4 blastur 180°C

2. Brytjid nidur sudusukkladi.

3. Hreaerid saman sykur og smjorliki med rafmagnspeytara par til pad er 1étt
og ljost.

4. Beetid eggjunum saman vid og hrerid afram i 1-2 minutur

5. Latid hveiti, matarsdda, salt, vanilludropa og jogurt saman vid og hreerid
vel saman. ATH: 2 -3 min. atti ad vera hafilegur timi pvi ef hraert er of
lengi geta kdkurnar ordid seigar.

6. Verkid hlidarnar med sleikju og blandid sukkuladinu vel saman vid med
sleif.

7. Latid deigid i pappamdt med teskeid (u.p.b. 72) bakid radid &
bokunarplotu og bakid i 15 minuatur eda par til kokurnar eru ordnar
lj6sbrunar.

Passid ad hafa gott bil 4 milli svo kdkurnar klessist ekki saman



